


Ve,

AMUSE BOUCHE

N

Nigiri autour du boeuf et gingembre

ENTREE

Langoustine en kadaif
ou

Foie gras de canard

accompagné d’un tartare de butternut a la
noisette, mangue aux quatre épices

PLAT

Cabillaud cuit en basse temperature,
¢ccume de cresson, purce de panais
braises, condiment d’ail caramelisée

ou

Supreme de poulet jaune au beurre

cruffe, jus corse au chocolat noir,
declinaison de carottes

DESSERT

Sablé macadamia, mousse chocolat
blanc & sauge, puree d'avocat, glace
macadamia

62

(hors boisson)



ACCORDS METS & VINS

CHAMPAGNE 1ER CRU BRUT
FREREJEAN FRERES

POUILLY FUISSE
DOMAINE SAUMAIZE

SANCERRE
DOMAINE DENIZOT

CROZES-HERMITAGE
DOMAINE COMBIER

35






