
 
 
 
 
 

 

Menu de la Saint Valentin : 58€ 

 
Cocktails et Mise en bouche :  

Loving Spritz  

« Apérol, sirop de rhubarbe, purée de fraise, jus de citron frais, jus de cranberries et prosecco » 

Où 

Chambord Bramble 

« Gin, Chambord, citron jaune et sirop de sucre »  

Et 

Espuma de Saint Jacques fumées, tartare de petits légumes 

 

Entrée : 

Gravelax de cabillaud aux baies roses, émulsion de Gin et Hibiscus  

Où 

Cromesquis de pintade, butternut et champignons 

 

Plat : 

Duo de Gambas et Saint Jacques, risotto aux herbes et agrumes  

Où 

Magret de canard grillé, pomme paillasse et jus corsé à la mûre 

 

Dessert : 

Mousse chocolat-passion en coque croquante, crémeux à la baie de batak 

Ou 

Ananas confit à l’estragon, sponge cake à la rose  


